Miolo Pinot Noir Reserva Ostatni udaje

Druh: Pinot Noir (¢ervené vino suché)
2004 Pavod: Vale dos Vinhedos/ RS / Brazilie

Proces vyroby

Sklizen: ruéni sbér do malych prepravek, Technologie vyroby: odstopkovani, zvy &ni
poméru plnosti (vyména klobouku), alkoholova fermentace-macerace, ¢asteéné
lisovani, malolaktick& fermentace, starnuti, lahvovani.

Analyticka charakteristika
Alkohol: 12,1%

Celkova kyselost: 5,1 g/l

Tékavé kyseliny: 0,7 g/l
Zakladni vlastnosti Hustota: 995

Ref. gislo: 222403 Zpbytkovy cukr: 2,58 g/l

Barva/ typ: ¢ Cervené vino Suchy extqut: 22,12 g/l
_ ] SO, celkovy: 93 mg/l
Rada: Reserva

Obsah: 750 ml pH: 3,85
ZbytkOVy cukr: 2580mg/l

Vhodna teplota pro podéavani: ,,;& 15 - 16°C

Organolepticka analyza

Zrak (barva): Stredni barvy s mohutnymi rubinovymi tény a dotekem jantaru

Cich (viingé): Velmi delikatni s dobrou intensitou

Chut: Vino stfedniho téla, velmi pfijemné az sametové v Gstech, ve druhé fazi
vystoupi velmi delikatni a vyva £né taniny s velmi dlouhym zavérem. Chut kavy,
¢okolady, suSenych Svestek, pinii, karamelu, kokosu a jahod.

Podavat pri teploté: 15 - 16°C

Gastronomie (harmonizace vina s pokrmy): Grilovana ¢ervena masa, hamburgery,
drabeZ imaso, smazené a pecené kure, lehké syry, téstoviny, kufeci polévky, pizza,
smazené Zampiony, fondue

Logistika

Druh l1dhve: Ambar 750 ml

Druh zatky: Natural — 45mm x 24mm
Druh kapsle: ¢erné PVC

Poéet lahvi v kartonu: 6

Hmotnost lahve brutto: 1,33 kg
Hmotnost kartonu brutto: 8 kg
Rozméry kartonu: 30x25x16,5 cm

Ocenéni

f Mention Honor: Ro¢nik 1999 - Avaliagédo de vinhos 1999, Brazilie (Bento
Gongalves)

f Silver Medal: Ro¢nik 1999 - Concurso Bruxelas 2000, Belgie (Brusel)

® Honor Certificate: Ro&nik 1993 - Vinandino 1993, Argentina (Mendoza)
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