7. Chrupka cervena

Synonyma: Uslechtilé cervené, Sasla rozovaja, Gutedel roter, Chasselas rouge, Chasselas violet, Fehér
gyodngyszolo, Piros gyéngysz6l6, Fendant roux, Perlan, Siissling, Susstraube, Silberling, Doppelte
Spanische, Tribianco Tedesco, Dorin, Rosmarintraube, Terravin, Moster, Walscher, Zupljanka, Fabian.

Pdivod: Chrupky jsou velmi staré odrlidy, které pochazeji pravdépodobné z Egypta, kde se zfejmé
péstovaly jiz pred 5 tisici lety nebo z Malé Asie. Do Evropy je dovezli stafi Rimané nebo podle jiné verze
je prevezl v 16. stoleti francouzsky dlplomat ze sultanského dvora do Francie, odkud se dostaly do
Svycarska a pak dale. NeJV|ce jsou nyni rozsiteny ve Svycarsku a Francii. Ve Svycarsku tvoii 45 % plochy
vinic a 60 % produkce vina. Jinak se péstuji po celém svéte. Ve vétsim rozsahu se na Morave zacaly
Chrupky sazet po roce 1900, kolem roku 1935 byly u nds pomérné rozsifené, v Cechach 2 %, na Moravé
6 % plochy vinic. Dnes se péstuji pfevazné na zahradkach a jejich podil na rozloze vinic nedosahuje 0,1
%. Rok zapisu do Statni odrlidové knihy: 1941.

Charakteristika odridy: List je stfedné velky, tvar Cepele pétidhelnikovity, pétilalognaty se stfedné
hlubokymi hornimi bo¢nimi vykroji. Vrchni strana Cepele listu je slabé puchyfovitd. Hrozen je stfedné
velky, stfedné husty se stfedné dlouhou stopkou. Bobule je stfedné velkd, kulata. Barva bobule je u
Chrupky bilé zelenozluta, na slunecni strané s hnédym lickem, u Chrupky Cervené r{izova nebo Cervena.
Slupka je stfedné pevna az pevna s voskovym ojinénim. Duznina je stfedné pevna, sladka a Stavnata.
Doba raseni ocek je rana. Rist je slaby az stfedné bujny se vzpfimenymi az polovzpfimenymi letorosty.
Skliziiova zralost zacina v druhé poloviné zafi. Poloha a pdda: Vyzaduje vyzivné pldy a polohy chranéné
pred vétrem a mrazy. PodnoZe: Dle pldniho typu a velikosti tvaru kefe. Doporucovany jsou Teleki 5C,
SO 4 a Kober 5BB. Vedeni a fez: Nevyzaduje zvlastni zplsob vedeni. Rez na dlouhé tazné, zatiZeni cca 6
az 8 oCek/m2. Redukce Urody zvySuje trzni kvalitu hroznli. Vynos: Vysoky, cukernatost 16 az 18 °NM,
kyseliny 7 az 7,5 g/I. UdrZovatelé: Ampelos, Slechtitelska stanice vinafska Znojmo, a.s.; Slechtitelska
stanice vinarska, s.r.o., PoleSovice; Slechtitelska stanice vinarska Velké Pavlovice, spol. s r.o.

Charakteristika vina: Z této staré odriidy ziskdvame velmi lehké a skoro neutrdlni aZ neutraini vino
chudé na kyseliny. Nejd@ilezit&jsi bila odriida révy vinné zépadniho Svycarska (6.000 ha), v Némecku
péstovana jenom v Marktgraeflerland v Badenu (1.350 ha), trochu v Kalifornii a trochu na Novém
Zélandu. Chrupka Cervena se zfidka zpracovava sama na vino, protoze most ma intenzivnéjsi Cervenou
barvu. Dobfe se hodi pro vyrobu mostd.

Zvlastnosti: Chrupky jsou povazovany za klasické stolni odrlidy a u nds se péstuji pfedevéim k
produkci stolnich hrozn{. Jako stolni hrozen je zajimavéjsi Chrupka Cervena. Z Chrupek se ziskavaji i
lehka stolni vina, ktera jsou napf. v Badensku velmi oblibena a ve Svycarsku i vysoce cenéna.
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